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STAATSCOURANT 

Officiële uitgave van het Koninkrijk der Nederlanden sinds 1814. 


Publicatie AGOS, Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, productdossier 
BOBIKOLOKASI SOTIRAS/KOLOKASI-POULLES SOTIRAS) 


Gelet op artikel 2 van het Instellingsbesluit Adviescommissie geografische aanduidingen, oorsprongs¬ 
benamingen en gegarandeerde traditionele specialiteiten maakt de Rijksdienst voor Ondernemend 
Nederland de volgende publicatie(s) in Publicatieblad C 105 van 19 maart 2016 van de Europese Unie 
bekend. 

Iedere natuurlijke of rechtspersoon die kan aantonen een rechtmatig belang te hebben in verband met 
door de Europese Commissie voorgenomen registratiefs) van bijgaand productdossier(s), kan tot 
uiterlijk 19 mei 2016 zijn bedenkingen daartegen kenbaar maken door middel van toezending van een 
gemotiveerde verklaring aan Rijksdienst voor Ondernemend Nederland, secretariaat AGOS, Postbus 
93119,2509 AC Den Haag 

Bekendmaking van een aanvraag overeenkomstig artikel 50, lid 2, onder a), van Verordening 
(EU) nr. 1151/2012 van het Europees parlement en de Raad inzake kwaliteitsregelingen voor 
landbouwproducten en levensmiddelen 

(2016/C 105/10) 

Deze bekendmaking verleent het recht om op grond van artikel 51 van Verordening (EU) nr. 1151/2012 
van het Europees parlement en de Raad (1) bezwaar aan te tekenen tegen de aanvraag. 

ENIG DOCUMENT 

„KOAOKA21 lOTHPAI'/'KOAOKAIl-nOYAAEI SOTHPA2" (KOLOKASI SOTIRAS/KOLOKASI-POULLES 
SOTIRAS) 

EU-nr.: CY-PDO-0005-01309 - 3.2.2015 
BOB (X) BGA () 

7. Naam/Namen 

„KoZ-okcxoi 2ctfTf|pa!;"/„KoXoKÖoi-no0M.eg ScoTrjpai;" (Kolokasi Sotiras/Kolokasi-Poulles Sotiras) 

2. Lidstaat of derde land 
Cyprus 

3. Beschrijving van het landbouwproduct of levensmiddel 

3.1. Productcategorie 

Categorie 1.6 Groenten, fruit en granen, in ongewijzigde staat of verwerkt 

3.2. Beschrijving van het product waarvoor de in punt 1 vermelde naam van toepassing is 

Taxonomie: de plant behoort tot de aronskelkfamilie en het geslacht Colocasia. Het geslacht omvat de 
soort Colocasia esculenta (taro), die in veel delen van de wereld wordt geteeld, waaronder Cyprus. Het 
is in wezen een tropische plant die zich heeft aangepast aan de plaatselijke omstandigheden van 
Cyprus en een grote hoeveelheid water nodig heeft. 

De taro wordt geteeld voor zijn eetbare wortelknollen, die plaatselijk bekend staan als „mappes" en 
„poulles". De „mappa" is de middelste wortelknol die onder het bodemoppervlak ligt en wordt 
„kolokasi" (taro) genoemd. De „poulles" zijn de dochterknollen die aan de zijkant groeien en bekend 
staan als „kolokasi-poulles" (babytaro). 

Het gewas wordt grotendeels in velden met rode aarde in de ruimere regio van Sotira geteeld en door 
zijn specifieke kenmerken staat het algemeen bekend als „Kolokasi Sotiras" (de mappa) en „Kolokasi- 
Poulles Sotiras" (de poulles). 
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Onderscheidende kenmerken 
Fysieke kenmerken 

Vorm - „Kolokasi Sotiras": cilindervormig, breedst in het midden van de wortelknol en lichtjes 
afgerond of spits aan het uiteinde. 

Vorm - „Kolokasi-Poulles Sotiras": zijn specifieke kenmerken zijn: a) een kromme vorm, b) kleiner en 
dunner dan de kolokasi, en c) spits aan het bovenste uiteinde. 

Grootte: „Kolokasi Sotiras": maximale lengte 30 cm, minimale lengte 10 cm, maximale diameter 15 
cm en minimale diameter 5 cm. Er bestaan geen minimale of maximale afmetingen voor „Kolokasi- 
Poulles Sotiras". 

Organoleptische kenmerken 

Het volgende geldt zowel voor „Kolokasi Sotiras" als voor „Kolokasi-Poulles Sotiras". 

Textuur: glad oppervlak met zeer kleine, onregelmatig gevormde ribben. 

Kleur aan de buitenkant: de mappa/poulla is lichtbruin, met donkere zones rond de ogen en onregel¬ 
matige, witachtige vlekken na het schrapen. De „voet" aan de onderkant van de mappa/poulla wordt 
door de plaatselijke telers ook „mousoulos" genoemd en is gebroken wit van kleur, bijna dezelfde 
kleur als de binnenkant van de wortelknol. 

Kleur van het vruchtvlees: van gebroken wit tot lichtgeel (oker) met kleine, bruine vlekken verspreid 
over het hele oppervlak, dat betrekkelijk vochtig is als gevolg van de aanwezigheid van calciumoxalaa- 
tkristallen. Door het calciumoxalaat moet „Kolokasi Sotiras" eerst worden gekookt voordat het kan 
worden gegeten. Het vruchtvlees is glad en bevat zeer kleine zetmeelkorrels. 

Geur: neutraal tot geurloos. 

3.3. Diervoeders (alleen voor producten van dierlijke oorsprong) en grondstoffen (alleen 
voor verwerkte producten) 


3.4. Specifieke onderdelen van het productieproces die in het afgebakende geografische 
gebied moeten plaatsvinden 

Alle productiefasen, gaande van de voorbereiding van het teeltmateriaal tot het schrapen van de 
knollen, vinden plaats in het afgebakende geografische gebied. 

3.5. Specifieke voorschriften betreffende het in plakken snijden, het raspen, het verpakken 
enz. van het product waarnaar de geregistreerde naam verwijst 


3.6. Specifieke voorschriften betreffende de etikettering van het product waarnaar de 
geregistreerde naam verwijst 


4. Beknopte beschrijving van het afgebakende geografische gebied 

Het afgebakende geografische gebied bestaat uit percelen landbouwgrond waar de bodem rood is 
(rode aarde), gelegen binnen de bestuurlijke grenzen van de gemeente Sotira en de gemeenten 
Avgorou, Frenaros en Liopetri in het district Famagusta. 

5. Verband met het geografische gebied 
Specificiteit van het product 

De specifieke kenmerken van „Kolokasi Sotiras" en „Kolokasi-Poulles Sotiras" zijn: 

a) de lange, smalle cilindervorm van de mappa en de kromme vorm van de poulles; 

b) het uniforme oppervlak van de wortelknollen (door het schrapen) met zeer kleine of helemaal geen 
ribben; 

c) de gebleekte kleur van de epidermis, wegens de verwijdering van de aarde en veel van het 
periderm (huid) door de wortelknollen te schrapen met een mes. 

Dankzij deze specifieke eigenschappen kunnen consumenten „Kolokasi Sotiras" en „Kolokasi-Poulles 
Sotiras" gemakkelijk onderscheiden van elders geteelde taro en babytaro. Tegelijk zorgt het gebruik 
van vegetatief teeltmateriaal dat afkomstig is van de voorgaande teelt in het afgebakende gebied, 
ervoor dat deze specifieke kenmerken blijven bestaan. 

Causaal verband tussen het geografische gebied en de kwaliteit of de kenmerken van het product 
Ivoor een BOB), dan wel een bepaalde hoedanigheid, de faam of een ander kenmerk van het product 
Ivoor een BGA) 

Samengevat kan men stellen dat de taro die op Cyprus groeit, vereenzelvigd is met het afgebakende 
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gebied, voornamelijk dankzij de deskundigheid van de telers, maar ook door de gunstige bodem- en 
klimatologische omstandigheden. 

Specificiteit van het geografische gebied 

Hoogte: het afgebakende geografische gebied ligt helemaal in het oosten van Cyprus. Het ligt op een 
hoogte van maximaal 80 m en ligt op minder dan 14 km van de kust. Het terrein is vlak, helt vrij zacht 
af naar de zee en de bodem is betrekkelijk diep. 

De karakteristieke rode aarde: de ruimere regio van Sotira-Kokkinochoria („rode dorpen") heeft de 
grootste concentratie „rode aarde" op Cyprus. Het terrein hier is vlak of licht hellend en heeft een 
zware bodem met een hoog kleigehalte, een hoge waterretentiecapaciteit van 30-35% en een 
uitwisselingsvermogen van 28-33%. Bij normale vochtigheid zijn deze bodems doorgaans rul, met een 
betere porositeit, waterdoorlatendheid en drainage dan zware alluviale bodems. De pH-waarde van de 
bodem bedraagt ongeveer 7,5-8,0 en het uitwisselingsvermogen ongeveer 28-33 meq/100 g bodem. 
Het gehalte aan organische stoffen van de teelaarde bedraagt doorgaans 0,5-2% en dat van de 
ondergrond minder dan 1%. Alle bovenstaande elementen zijn cruciaal voor de ontwikkeling en 
groeikracht van de planten, en de kwaliteit en kwantiteit van de geproduceerde wortelknollen, 
aangezien taro goed gedijt in zware, diepe, goed gedraineerde, rulle bodems met hoge waterretentie¬ 
capaciteit. Deze factoren, en met name de vruchtbaarheid van de bodem, zijn ook van vitaal belang 
voor de teelt van taro, aangezien ze bijdragen tot de ontwikkeling van een gezond wortelstelsel, wat 
leidt tot een grotere en betere opname van voedingsstoffen en bijgevolg een betere oogst. 
Klimatologische omstandigheden: de klimatologische omstandigheden in het afgebakende geografi¬ 
sche gebied zijn als volgt: 

- betrekkelijk zachte winters (november-februari) met gemiddelde temperaturen tussen 16 °C en 
18 °C en een gemiddelde minimumtemperatuur van minstens 8 °C; 

- zomers (mei-september) met temperaturen die relatief gezien niette hoog liggen (gemiddeld 
21-29 °C); 

- hoge relatieve vochtigheid met een gemiddelde van 58-79% over het hele jaar. 

Deze klimatologische omstandigheden vormen het klimaatprofiel van het afgebakende gebied en zijn 
compatibel met de behoeften van het gewas, dat in het algemeen een warmteminnende plant is die 
overdag een gemiddelde temperatuur van meer dan 21 °C nodig heeft en zeer vorstgevoelig is. 
Wegens deze temperatuurgevoeligheid gedijt de taro op vlakke terreinen zoals het afgebakende 
geografische gebied waar, door de nabijheid van de zee, de temperatuurschommelingen en de 
verschillen tussen de dag- en nachttemperaturen minder scherp zijn. 

Menselijke factoren: dit zijn de factoren die in de loop der tijd hebben geleid tot de ontwikkeling van 
specifieke teeltpraktijken die de eigenschappen van het product helpen bepalen. Deze praktijken 
omvatten: 

a) geschikt teeltmateriaal kiezen: de telers hebben een aantal praktijken ontwikkeld met betrekking tot 
de selectie en behandeling van vegetatief teeltmateriaal dat afkomstig is van de voorgaande teelt. 
Zij noemen dit materiaal „plant". Ze selecteren kleine, hele en misvormde mappes of poulles die 
genoeg ogen hebben, en/of snijden stukken mappa uit met genoeg ogen. 

De telers bewaren het teeltmateriaal op een schaduwrijke plaats, bedekken het met aarde en 
schraapsel tot de dag waarop het wordt geplant, of ze laten enkele taroplanten op het veld staan 
tot de dag waarop het volgende gewas moet worden geplant. Zij worden dan ontworteld en 
onmiddellijk opnieuw geplant als nieuw teeltmateriaal. Voorts worden bepaalde percelen enkel 
beplant om teeltmateriaal voor het gewas van het volgende jaar te verkrijgen. Dit zijn doorgaans 
percelen die braak liggen of voordien met peulvruchten beplant waren; 

b) aanaarden: wanneer de planten een hoogte van 70-80 cm bereiken, worden zij aangeaard door 
middel van een speciale ploeg die aarde van de bovenkanten van de voren verzamelt en deze 
tegen de voet afzet, waardoor de stengels worden bedekt tot een hoogte van ongeveer 30-40 cm. 
Het aanaarden kan ook handmatig met een schoffel gebeuren. Het aanaarden gebeurt minstens 
eenmaal tijdens het groeiseizoen en het gewas wordt dan meteen goed bewaterd. Aanaarden is 
een teeltpraktijk die wordt vergemakkelijkt door de textuur, samenstelling en met name de 
structuur van de rode aarde in het afgebakende gebied. Vooral dankzij de stabiele structuur van de 
bodem, die niet gemakkelijk wordt afgebroken door de inwerking van irrigatiewater of regen, kan 
de aarde gemakkelijker naar de voet van de plant worden verplaatst en daar gelijkmatig worden 
opgehoopt. Dit en de porositeit van de bodem, die voor een goede beluchting zorgt, creëren de 
omstandigheden waarin de plant wortelknollen kan produceren met de grootte en vorm die 
kenmerkend zijn voor „Kolokasi Sotiras", d.w.z. een grote, lange, smalle mappa. Onder andere 
teeltomstandigheden zou deze klein en rond blijven; 

c) schrapen: na de oogst worden de mappes en de poulles vervoerd naar de opslagfaciliteit van het 
landbouwbedrijf, een tijdelijke opslagplaats of een verpakkingsfaciliteit, waar zij worden 
geschraapt. Dit wordt uitgevoerd binnen het afgebakende geografische gebied, omdat de 
plaatselijke telers en/of hun families beschikken over de specifieke vakkennis. Bijgevolg gebeurt 
het schrapen, vanwege nabijheid en ruimte, dicht bij de velden. Schrapen is het proces waarbij de 
mappa/poulla met een mes van alle aarde en vuil wordt ontdaan, totdat deze een wit uitzicht 
begint te krijgen. In de praktijk wordt een groot deel van het periderm verwijderd, zodat alle eraan 
vastgehechte aarde weg is. Het schrapen vindt plaats binnen het afgebakende geografische 
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gebied, omdat het een aspect is van de vakkennis van de plaatselijke bewoners en telers die van 
generatie op generatie wordt overgeleverd. Er wordt op gewezen dat dit enkel binnen het 
geografisch afgebakende gebied plaatsvindt; taro die elders op Cyprus wordt geteeld, wordt niet 
geschraapt; 

d) de rijpe wortelknollen in de grond houden en ze geleidelijk oogsten: 

aangezien men een volledig rijpe taro vrij lang in de grond kan laten, oogsten de telers de 
wortelknollen al naargelang de marktbehoeften. Zij kennen de plant zo goed dat zij weten dat de 
wortelknollen enkel zullen vergaan bij een langere vorstperiode, hetgeen zich bijna nooit voordoet 
in het gebied. Uit ervaring weten zij ook hoeveel taro zij dagelijks kunnen verkopen en zij oogsten 
dienovereenkomstig de passende hoeveelheden. Daarom staat de taro ook bekend als een 
„spaarvarken", omdat de telers een product „in voorraad" hebben dat hen een stabiel inkomen 
verschaft - en ze weten van tevoren hoeveel. Rijpe taroknollen in de grond houden is een van de 
aspecten van de deskundigheid van de plaatselijke telers; dit wordt nergens anders op Cyprus 
gedaan. 

Historische gegevens: 

Uit vermeldingen blijkt dat taro aan het begin van de 20e eeuw vanuit Karpasia naar de regio van 
Sotira is gebracht. Aanvankelijk werd taro enkel geteeld op grond dicht bij de zee waar de aarde niet 
rood is. Het gewas werd echter geleidelijk landinwaarts verplaatst, dichter bij de mensen, naar de 
velden met rode aarde, en het werd duidelijk dat de textuur van de bodem en de hogere waterretentie- 
capaciteit de kwaliteit van de geproduceerde taro aanzienlijk verbeterden: de wortelknollen zijn groter, 
uniformer van vorm, hebben een betere textuur en de oogst is groter. 

Traag maar gestaag begon men de taro in de ruimere regio van Sotira te telen, vooral na 1974, toen 
men de leemte moest vullen die was ontstaan door het verlies van de landbouwbedrijven in het 
noorden van het eiland. Hoewel „Kolokasi Sotiras" nooit het hoofdgewas van de regio was, hield de 
Landbouwdienst van het district Famagusta in de jaren negentig een afzonderlijk „tarodossier" bij met 
het oog op de verbetering van de irrigatiesystemen en de oprichting van een telersregister. Het 
bovenstaande wordt tevens bevestigd door een recent (2013) document van de dienst, waarin staat 
dat 139 van de 179 tarotelers in het district (77%) zich in de regio van Sotira bevinden. Volgens een 
onderzoek dat de dienst in 1990 heeft uitgevoerd en in het „tarodossier" heeft bewaard, bevond 1.000 
ha (77%) van in totaal 1.300 ha voor de taroteelt in het district Famagusta zich in de regio van Sotira. 
Het bleef dus een belangrijk gewas. De andere telers bevinden zich in andere gemeenten binnen het 
afgebakende geografische gebied. Uit de gegevens van de Statistische Dienst blijkt dat het afgeba¬ 
kende geografische gebied meer dan 90% van de nationale taro produceert. 

Cultuur: 

„Kolokasi Sotiras" is een essentieel ingrediënt in „kolokasi-kapamas", een bekend plaatselijk gerecht 
dat de bezoekers van de regio altijd graag willen proeven. Het neemt ook een belangrijke plaats in het 
plaatselijke culturele leven in, zoals blijkt uit het traditionele Tarofestival. Dit festival vond in de jaren 
zeventig slechts af en toe plaats, maar is sinds kort opnieuw een jaarlijks evenement dat door een 
vereniging van Sotira wordt georganiseerd met de steun van de gemeentelijke overheid. „Kolokasi 
Sotiras" en „Kolokasi-Poulles Sotiras" worden ook op evenementen die met medewerking van de 
gemeentelijke instanties worden georganiseerd, voorgesteld als een uitzonderlijk product dat uniek is 
voor de regio. 

Het feit dat de bladeren niet vatbaar zijn voor aantasting door ongedierte en ziekten, vindt tevens zijn 
weerslag in het plaatselijke gezegde „eisai opos to kolokasófyllo" („je bent net als een taroblad"), dat 
wordt gebruikt als beschrijving voor personen die nergens last of ongemak van ondervinden. 

Verwijzing naar de bekendmaking van het productdossier 

(artikel 6, lid 1, tweede alinea van de onderhavige verordening) 

http://www.moa. gov.cy/moa/da/da.nsf/AII/F3FF567F4E8FF1C5C2257B970039D8EF/$file/ 

I lpoöiaYpa(i)éc%20Ko/.OK'dci%20Io)Tiipac%20_%20Ko/.OKaai%20l loi)/./.ec%20Xo)Tijpac.pdf 

(1) PB L 343 van 14.12.2012, blz. 1. 


Staatscourant 2016 nr. 17175 6 april 2016 




